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Trapani, 13 Maggio  2008 
 

Fervono i preparativi per la terza edizione di Bonton, con tantissime novità, 
per un weekend alla scoperta dei grandi sapori della cucina siciliana. 

 
Fervono i preparativi per Bonton, la rassegna enogastronomica dedicata al tonno, 

ai prodotti di tonnara e a tutte le produzioni tipiche del territorio trapanese che si 
svolgerà fra meno di un mese nello spazio antistante l'antica tonnara di Bonagia  e 
nell’isola di Favignana. 

 
Per la terza edizione, il 6 - 7 - 8 giugno, sono attesi tantissimi ospiti e giornalisti 

provenienti da tutta Italia. Già molte le prenotazioni ricevute per prendere parte ai 
laboratori e alle visite guidate promosse all'interno della manifestazione. 

 
Tante le novità di quest'anno. Prima fra tutte, “Bon Olio”, il primo concorso per il 

miglior olio della provincia di Trapani, promosso dalla Camera di Commercio di Trapani 
e dalla PS Advert e realizzato all'interno di Bonton. 

 
Ampio spazio sarà dedicato ai bambini: oltre alla consueta animazione, quest'anno 

sono previsti i laboratori ludici e didattici sulle tradizioni enogastronomiche del 
territorio. 

 
Per gli adulti invece, incontri, convegni, degustazioni, wine tasting, e mostre 

mercato. Sabato e domenica sarà possibile, esclusivamente su prenotazione. prendere 
parte alle raffinate “Cene d'autore”. 

 
Quest'anno, inoltre Bonton incontra “Dolcemente Erice”: ogni sera alle 21.00, si 

svolgerà un momento didattico sui tipici dolci ericini; e uno spazio sarà dedicato agli 
appuntamenti culturali, con “Sapori e lettori”. 

 
Per facilitare il raggiungimento della tonnara di Bonagia, sede dell'evento, è stato 

attivato un servizio navetta che la collega con la città di Trapani. 
 
Tutte le informazioni sempre aggiornate sono disponibili sul sito 

www.rassegnabonton.it  
 



Per specifiche  informazioni e richieste: info@rassegnabonton.it oppure 
contattare la segreteria organizzativa (Ps Advert) allo 0923.538789 
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