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CrogmaLE DI SiCiLIA

Lacacciaglobalizzata
stauccidendoI'arte
dellantica pesca:
quest'annosolo

100 piccoli tonni
sono finiti nelle reti

FAVIGNANA. La targa sta [i, trionfante
e malinconica, sul murm della Eigante-
sca tonnara oggl chiusi «L'anno del Si
gnore 1848 sl uccisero 4.345 1 su-
perando ls memorabile pescadel 1771,
In corso di gabella dei signorl Ignazio e
Vincenzo Florio, amministratore Ri-
baudo, rals Michele Cerasuolus, Festeg-
giavano i pescatori di Favignana, e fe-
steggiavano i signor delle Fgadi, venu-
tiai i 1 gioietio o ded
Mediterranen, il cuore dell"artivitd in-
dustrigle di pesca pili antica della sto-
ria. Non sl aspettavano che undict anni
dopo, nel 1859, le reti si sarebbero tinte
del sangue di 10,159 tonn, bestioni da
trecento chili ciaseuno, successo senza
precedentl commemonmto de un'alira
lapide.

Nell'anno del Signore 2007, | pescato-
ridi lfvlsnana s preparano il prossi-

it del

. A tad 3

mi dled wuristd. «In rete ci sono sl e no un
centinaio di tonni, antmali da tren-
ta-quaranta chili in media, mischined-
div, racconta il vice rals Sabvatore Spata-
o, mentre sul molo struisce un pugno
d'uomini & riparare corde ¢ cime dan-
neggiate dal maltempo. Se gliclo chie-
i si mettona 4 intonare le clalome, §
canti che da secoli accompagnano o

s demmeman
canti vivi che ora rischiano di finire ne-
tubvi i icol No, il mi-

FAVIGNANA

Tonnara amara:
addio mattanza

racolo non @ avvenuto, e anche guest’
anng - come ormal da parecchi - la ca-
mera defla morte & quasi vuota, | tonni
jpescati prima, aluove, in modo molto
meno ico e inter-

cetat dalle wonnare volanti ded grandi
mercant] internuzionali che battono il
Mediterraneo con navi, ae-

rel e altr armamentar de- Spagn olie gantzzato a Favignana sul-  scavolanti che razano tut- m
@ni di una guerra, in barba iapmﬁesi la memoria el futuro dell’  to quello che ovano (e pa- a
al regolamentl della Fao E anivith. sheriza per i plocoli esernpla-
che stabiliscono limiti di  NATMO wUhygi la pesca del tonno  ride, d'aliro caneo, i giganie-
pesca e quote per Paese. Urma‘ ﬂ & i flaredove schi i dove gli
Abbastanza per fermarsi impazzano |l commerdoil-  esemplad  canumt  sono
u riflettere, rivendicare la 'mDr'IOPOHO legale e il contrabbando e messi all ingrasso in gabbie
propria storia e le proprie e razziano dovedl lio del 1l i. che cosa pud

tradizionl, ma sopratiutio
lanciare un grido d'allarme
sulls sopravvivenza della
speche nel Medierraneo, i
preglatn Bluefin, | tonno
rossa, do non confondere
con lo Yellowfin che sl mangia nelle sca-
wolente di produzione industriale. Tuio
questo si & Farto a «Bomons, |

i dli rassegna enogastmaom
no che si & chiusa ferl, organizzata tra
Favignana e Valderice, che alla sun se-
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tutto

muppunmme’mn fisso di inizio esta-
te, Un'opportunith per gustare e pro-

=9y

rio ned villaggio allestito alla Tonnars i da grandi polisti
Honagia (con d i acura di  spagnoliel'altro, gh chefaca-
Slow Food, spazi dedicati ai bambinl, po al Paese massimo consumatore
T e diale del p

| ol
si sullo stato, non felice,
delle cose, al convegno or-

In questa siazione degna di una
spy story, dove dertano beg-
wele micidiali cemrali di pe-

1o & diventato una chime-
ra, tanto che le cifre sulla
consistenza degll siock e la
pesca effetiuata sono del
ttte inattendibili=, sinte-
tiza Antonio i Natale, di

rettore scientifico dell' Acquario di Ge-
nova, vice presidente del Comitato tec-
nilco e scientifico per ls pesca alla Com-
missione europea, uno del massimi si-
diosi del settore. «Per il commercio del

restare nelle reti del vecchi
i Favigraena? Cioé dell uni-
i wniara fissa rimasta in
atthvith in nutto i Mediterra-
neo, insieme con quella di
Carloforte in Sardegna? Si
deve sperare in un miacolo, come
quelloavwvenuto pochi giomni fa proprio
aCaroforte, dove la ha fruta-

arrivano
tonni gm

cho%gatl e

in Oriente

— 99

Peril direttore
dell’Acquario di
Genova: «E un affare
dove impazzano
ilcommercioillegale
eil contrabbando»

deesperto del settore, chivde chela on-
nara «sia dichiarata dall Unesco patri-

VEDERE S SENTIRE

A Milano l'autoritratto

del misterioso Kupezky
MILANG. Sard al centro defla XX edizione
di wBreta mal vistas, la figura di Johann
Kupezky, artista boemo avvolto da un
alone di mistero, nato a Pézinok, nan lan-
tano da Bratislava, nel 1666 e morto a
Norimberga nel 1740. Attorno alla tela
cheloraffigura, si svolgera l'espesizione
=L'Autoritratto di lohann Kupezky: un
dono del numismatico Gastano Catta-
neo per il uGabinetto dé ritratti dé pittori
della Pinacoteca di Breraw, allestita pro-
pria nella Pinacoteca i Breva, dal 7 glu-

io dell umanit. coslo
no gli spagnoli per la corridas,

1l paradosso ¢ che di wito questo
wonno rosso, che si pesca soltanto nel
Mediterranes e nell' Atlantico  del
Nord e che & un gioiello sia per gusto
«che per qualith nutrizionali, in Sicilia e
In Italia se ne mangia sempre meno: fi-
nisce dritto sulle tavole giapponesi,
che i vendono invece migliaia di ton-
nellate dello Yellowfin pescato nell’
Oceano Indiano, nel Pacifico, nell'At-
tantico del Sud, qualith piii scad

gnoalg

Da Guercino a Reni, ecco
icapolavorida scoprite

ROMA, Tre dimore storiche romane come
palazzo Pallavicini, Patrizi Montoro e Co-
lonna aperte al pubblice nel mese di giu-
gnosaranno i protagenistidella terza
edizione di »Capolavori da scoprires che
hal'obbiettivo di far riscoprire l'arte se-
gretae preziosa delle pii importanti fa-
miglie italiane. Una occasione per ammi-

ma soprattutio omologata dal watia-
mento ndustriale. Tanto che il tonno
produtto antigianalmente, per guanto
Yellowfin, comincia pure a essere una
rarith. «Siamo rimasti tra | pochissimi
In Iradia a lavorare i tonnd interd, Yellow-
fin che acquistiamo dal Vietnam e dal-
le Seychelles - spiega Filippo Amodeo,
giovane leva della dinastin trapanese
dei Castiglione, trale maggior axlends
nazionall di inscatolamento - ma se
continua cosl, cond dazi pazzeschi che
paghiamo sulle imponazoni, saremo
costretti anche nol a delocalizzare il -
#lio e a comprare nie i tran-

i di artisti itabili come il
Guercinoe Guido Reni,

Tornain italia «Amore»
di Antonio Canova

ROMA_ Partona le celebrarioni peri 250
defla nascita di Antonio Canova (1857 -
2007} e la Gipsoteca ed fl Museo Canova
di Passagno, il paese tra Asolo e Bassano
del Crappa, dove o scultore & natoed &
sepolto, presentanc, dal 29 luglio al1 no-
vembre, per a prima volta n Italia, Il
Principe Henryk Lubomirski come Amo-
Tiew, un capolavoro assoluto del maestro

ci: stismo facendo in questi giomi i pri-
miesperimentl. Eil futuro non & nean-
cofi gia tagliatl & cotti in Oriente che In
Ttadia vengono solianio inscatolatl. Or-
ol qquasi ot § colossi nazionali fan-
no cosl, Si fa presto a dire made in
Ttaly, machie made in lialy &, sediltalia-
no resta solo il marchiofs,

(Cogi se rischinno di diventare storda i
I perti di taglio,
mento, le sessanta donne
che puliscono a mano |
tranci cotti, i loro control-
lori di qualith che ogni gior-
no assaggiano in laborato-
rlo il prodario fnale, & gk
memioriala ionmara def Ca-
stighone inattiva dal 2003
("Menere le retl costa un
milione di euro, non & pii
redditizio pescare”, dice
con nostalgia Amodeo) ¢
sono preistoria i saperi e
sapori ricordati da Maria
Guecione, che per quaran-
tadue anni con la sorella
Gi hagestito i ri i fa-
maso delle Bgadiz <Negli anni Cinguan.

to oltre 1200 bestioni, ma sul miracoli -
sisa - nonsi pubcontare sempre, La re-

ol i soldi - aggiunge

e so-

tonno ci vogl

- soldi che si due
cirruiti, uno poco trasparente chie ari
wat dally Russis tramite Israele ¢ che &

parite e, che e i del set-
tore boccheggia e che non ¢’ da stupir-

s se il giornalista Ninni Ravazza, gran-

ta gl
o, eogni taglio richiedeva una cottura
diversa, Oggi il tonno fresco passato sl
tritacamme si riduce a una massa d'ac-
qui perché @ di allevamento, troppo
Brasso ¢ Insapores,
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et anche e sopr, un'opera
che, sin dal suc comparire, & assurtaad
oggettodi culto in tutta Europa.



